Huvudratter
Var/sommar

Citron och myntaglaserade lammracks m. vitlokscreme och rosmarinrostad potatis

;Z:I:c_jjursférserad laxpuck m. chablissas och dillduchess

}1(2I5\;”1Ié m. fikonbalsamicoreduktion, kramig tomatsallad med vitlok och 6rter samt rostad farskpotatis
éiz:l;efortostfylld kycklingfilé m. porvinssky samt valnét-och vindruvssallad

145:-

Host/vinter

Oxfilé m. tomat- och ruccolabearnaise samt ratatouilleterrin

195:-

Skaldjursfarserad Rodtunga med hummersas samt potatis- och sockerdrtsragu

225:-

Kycklingrullad fylld m. parmesan och gréna oliver, anklevermoussesas samt tryffelspetsad potatispuré
175:-

Renkalvinnanlar m. calvadossas, dappelchutney och hasselbackspotatis

210:-

Efterratter

Vit chokladmousse m. sdsongens frukter

40:-

"Red velvet cake" m. gradde och jordgubbar

45:-

Sotpotatis- och bourbon cheesecake m. pekanndétter

50:-

Tartlett m. mork chokladmousse och cointreaumarinerade citrusfrukter
50:-

Jordgubbsmoussetdrta m. mynta och lime

40:-

Priserna ar per ratt och person



